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GITA DI GIORNATA 
 

LA FESTA DELLA 

 DONNA 
 

 

SABATO 8 MARZO 2025 

QUOTA INDIVIDUALE € 70 

Pagamento della quota in pullman 
La prenotazione è obbligatoria e va effettuata AD ESAURIMENTO POSTI. L’escursione verrà svolta al 
raggiungimento di un numero minimo di iscritti. Iniziativa a posti limitati. 
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PROGRAMMA : 

VISITA CULTURALE E MEGA PRANZO CON MUSICA DAL VIVO  PER FESTEGGIARE TUTTE LE DONNE  

GLI UOMINI SONO BENVENUTI E MOLTO GRADITI  

Partenza alle 8.00 da San Donà di Piave parcheggio Cadoro in pullman G.T. alla volta di Padova, con arrivo 
in Prato della Valle per la visita guidata della originalissima piazza ovale e per la visita interna- sempre con 
guida abilitata della Basilica del Santo e del magnifico chiostro gotico. Completamento delle visite e tempo 
libero per lo shopping, quindi ritrovo al pullman per il trasferimento al ristorante Le Delizie di Camisano per il 
pranzo accompagnato dalla coinvolgente musica dal vivo di Mario Bian e dalla splendida voce di Claudia. 
Durante il pranzo, canzoni dedicate, poesie e giochi 

Al ristorante la festa prevederà il seguente menù:  

 

APERITIVO IN PIEDI CON DRINKS ALCOLICI E ANALCOLICI 
Arancia, Ananas, Ace, Bibite assortite, Prosecco DOC, Sangria della Tradizione alla Fragola.                                      

accompagnati: Scaglie a Lamella di Grana Padano, Corolle dorate all’Asiago, Bocconcini di Mozzarelline, Fiori di 
Zucca farciti con Mozzarella 

 
ANTIPASTI A BUFFET 

I fritti: 
Polpettine di Broccoli speziati , Spicchi Carciofi dorati ,Cofanetti al Prezzemolo e Formaggio Crocchette di Patate e 
Gamberoni, Foglie di Salvia pastellate, Panzerotti ripieni con Bietole e Alici, Anelli di cipolle croccanti, Olive nere 

taggiasche fritte, triangoli di sfoglia alle acciughe, Involtini di Zucchine e Gamberi fritti 
Affettati Tipici e di Selvaggina: 

Lonzino di Magrello in manto di Valeriana, Porchettina di Ariccia alle Erbette, Salame Schiacciatello Garfagnino, 
Capocollo Vicentino su letto di Soncino al Balsamico, Speck dell’Alto Adige IGP ,Salame Piacentino DOP, Prosciutto 

Crudo in Bellavista con sfoglie di Melone Bianco, Sfoglia di Tacchinella su lettino di Valeriana 
Vegetali: 

Panier di Sfoglia alle Zucchine, Sformatino di Carciofi con fonduta di Reggian,Scrigni con Rucola,Speck e Pomodorini, 
Trancetti di Focaccia rustica al Radicchio Rosso 

Finger Food: 
Cialdina alla Spuma di Ricotta, alla Spuma di Zucca e Porcini, Cornetti salati ai Capperi e Olive, Mignon con Mousse 

al salmone, Involtini di crudo e paté di grana 
Isola di Mare: 

Terrina mista di Mare al Pesto, Crostino con Salmone Affumicato, Emincè di Tonno Rosso ai Capperi e Balsamico 
Intingolo di Seppioline alla Veneziana, Polenta Morbida e Baccalà alla Vicentina, Spada Affumicato al Cedro con 

Emicèe di Agrumi 
 

SERVIZIO AL TAVOLO 
Primo: Risotto di Vialone Nano con Puntine di Asparagi Verdi ed “Allumette” di Speck Croccante mantecato 

all’Angelico del Grappa 
Secondo: Tagliata di Fassona alla riduzione di Cabernet Franc e Miele Millefiori accompagnato da Scaglie di Reggiano 

e Rucoletta Fresca 
Contorni: Sfoglie di Patate alla Paprika e Radicchio all’Agrodolce *** 

 
Flûte di sorbetto 

 
Torta della festa 

 
Caffè e correzioni 

Pane Naturale e agli Aromi, Grissini al Sesamo, Vini bianchi e rossi e acqua minerale 
 

 

Al termine della festa, partenza per il rientro con arrivo previsto in serata. 
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La quota comprende:  

• Viaggio in pullman G.T.  

• Visita guidata di mezza giornata a Padova con 

guida abilitata; 

• Pranzo con menù descritto, bevande incluse, 

• Musica dal vivo, 

• Accompagnamento; 

• Radioguide; 

• Assicurazione medica di base. 

La quota NON comprende: 

• Extra personali; 

• Tutto quanto non elencato ne “La quota 

comprende”. 

 

 

 

 

 

REGOLE DI CANCELLAZIONE: 
Nel caso non vi presentiate la mattina della partenza (NO SHOW) senza aver avvisato per tempo e senza comprovato motivo (malattia, 
lutto, problemi familiari), è richiesto il pagamento di una penale di € 30 da saldare in agenzia entro i 7 giorni successivi. Il mancato 
pagamento della penale comporta l’esclusione dalle proposte future. 

 

NUOVE REGOLE DI PRENOTAZIONE DEI VIAGGI DI GRUPPO A PARTIRE DAL 01 NOVEMBRE 2024: 

La prenotazione dei posti a sedere (es. posto davanti, lato destro, 4^ fila, ultima fila etc) si effettua al momento della prenotazione: 

• I posti davanti sono da intendersi fino alla 3^ fila; 

• Verranno assegnati in ordine di prenotazione e fino ad esaurimento; 

• Per la scelta è richiesto un supplemento di € 5 AL GIORNO. 

 

📞Per info e prenotazioni indicare i nominativi inviando un messaggio Whatsapp  

Cell. +39 333 459 9853 
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